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Schiitzenhof- Osterkarte von 30.03.- 01.04.24

Rosa gebratenes Kotelette vom Iberico-Schwein mit Rosmarinsof3e,
Suifdkartoffel-Kartoffelpiiree und Balsamicozwiebeln 29.50

Rosa gebratene Lammkeule mit Rosmarinsof3e,
Speckbohnen und Gratin aus Marktheidenfelder Kartoffeln 25.80

,2Hirschduett” Riickensteak im Speckmantel und Ragout vom
Spessarthirsch, mit Spatzle, eingelegter Birne und buntem Salat 28.50

Bunter Friihlingssalat in Rhabarberdressing mit Barlauchquiche,
Meerrettichdip, eingelegtes Gemiise, ofenfrisches Weifsbrot, dazu
wahlweise:

Hirschriickensteak oder Lachsforellenfilet oder gratinierter Ziegenkdse
Hirschriicken 26.50/ Lachsforelle 24.50/ Ziegenkése 21.50

Argentinisches Rumpsteak(300g) mit Barlauch- und Rotweinbutter
dazu Siifdkartoffelpommes 32.50

Rosa gebratener Rehriicken auf Bandnudeln mit Barlauchrahm,
dazu glasierte Mohren und gebratene Austernpilze 27.50

Gebratenes Lachsforellenfilet aus dem Spessart, mit Barlauchrahm,
Bandnudeln, glasierten Mohren und Safransofde 24.90

Gebratenes Skreifilet(Ostseekabeljau) mit Safransof3e, Stifdkartoffel-
Kartoffelptliree und Barlauchdl, dazu ein kleiner Salat 24.90

Vegan Burger mit Rote Bete-Bratling, gebratenen Austernpilzen,
Ruccola, Balsamicozwiebeln und Siifskartoffelpommes 18.50

Vegi Bandnudeln in Barlauchrahm mit Burrata, glasierten Mohren,
gebratene Austernpilze und Pastinakenchips 22.50

Vegi Drei hausgemachte Barlauchknddel mit Pilzrahm,
Parmesanspidhnen und buntem Salat mit Kérnern 19.50



